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Violone  Tuscia  D.O.C. 
Uvaggio: Montepulciano non meno dell’85%, merlot 15% 

Colore: rosso rubino intenso con riflessi violacei

Profumo: caratteristico, frutti di bosco e marasca

Palato: fruttato, morbido, caldo, persistente

Abbinamenti gastronomici: dai primi al ragù, agli arrosti, brasati, 

carni alla brace e selvaggina

Formati disponibili: bordolese scura alta da 750 ml.

Rosso strutturato, fermentazione alcolica svolta completamente 

in acciaio a temperatura controllata. Terminata la fermentazione 

il vino ottenuto macera per 10 gg con parziali follature.

Altre informazioni:

Gradazione alcolica: 13,5% vol.

Acidità totale: 5,2 gr/lt 

Temperatura di servizio:16-18° C.

Grapes: not less than 85% of Montepulciano, 15% of Merlot

Color: deep ruby red with violet highlights

Nose: Hints of wild berries and sour cherry

Taste: fruity, soft, warm, persistent

Food pairing: Perfect with ragù-based pasta dishes, roasts, 

braised meats, grilled meats, and game

Packaging: dark, high, Bordolese bottle of 750 ml

A full-bodied red wine. Alcoholic fermentation takes place 

entirely in stainless steel tanks at controlled temperature.

Once fermentation is complete, the wine undergoes maceration 

for 10 days with partial cap punching.

Other information:

Alcohol content: 13,5% vol.

Total acidity: 5,2 gr/lt

Serving temperature: 16-18° C.
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